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Canossadi Brescia
davantial
Bonsignoridi
Remedelloconle
lororicetteabase
di prodottiDop
ALESSANDROGATTA

Primo esecondoposto:dop-
pietta brescianaalla quarta
edizione del Premio Olio
GardaDop,concorsorivolto
aglistudentidegli istituti al-

berghieri delle tre sponde
del lagoin cui èpresentela
denominazione(Lombardia,

Trentino eVeneto).

Miglior piatto, intitolato
«L'eco delGarda»,quellopre-

sentato dai ragazzi del Cfp
Canossadi Brescia, ovvero

spiradi anguillaall'aranciae
zafferanosucremadi focac-

cia all'olio GardaDop e po-
modoro, polveredi cappero,
limone salato e bottarga di
trota. Secondoposto invece
per l'istituto Bonsignori di

Remedellocon tagliolini fre-
schi confarro di monococco
inverde,oro erosso,mentre
al terzoecco il Cfp Enaipdi
Riva del Garda(che ha pre-
sentato unacheesecakesala-

ta all'olio GardaDopcon tro-
ta e agrumi); agli studenti
dell'Enaip anche il premio
speciale dell'Associazione
cuochi brescianialla memo-

ria di EnzoDellea.

Il contest
La garasièsvoltaal cooking
labdi PentoleAgnelli di Lal-
lio, Bergamo,ieri mattina a
SanFelice lepremiazioni:in
corsa anchel'istituto Abf di
Bergamo,il Cfp CasadelGio-

vane di Castiglione,il Perla-

sca di Idro. Il concorso èin-
detto dalConsorziodi tutela
Garda Dop, Associazione
cuochi bresciani,Italia aTa-

vola, PentoleAgnelli: lagiu-
ria era capitanatadallo chef
gardesano Carlo Bresciani.
«Il nostro obiettivo è conti-

nuare a sensibilizzaresull'u-

tilizzo dell'olio di qualità in
cucina,sianellericettechea
crudo»,il commento diAn-
drea Bertazzi,vicepresiden-

te del Consorzio.Ieri a San
Felicelapropostadi Floriano
Massardi, presidentedella
commissione Agricoltura di
Regione Lombardia: «Stia-

mo lavorando a un progetto
di leggeregionaleperla tute-

la della nostraolivicoltura, di
cui Bresciae il Gardasonoi
principaliesponenti.È incor-
so unconfronto con lerealtà
associative,con l'intento di
metterein camporisorseper
aiutareil comparto».

L’anguilla
all’aranciae
zafferanosu
cremadi

focaccia
all’olio è
statoil

piatto
vincente
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La premiazionedei ragazzidelCfpCanossadiBresciaperla loro ricettaabasediolio del Garda
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