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Cavaion

Il sindaco di Affi

e Burato sul podio
col risotto tricolore

= Sega & stato scelto
dalla giuria popolare
mentre quella tecnica
ha proclamato vincitori
Simeoni e Gamberoni
CAVAION Cresce di anno
in anno, sia per la qualita
della proposte culinarie
che per il successo di pub-
blico, il concorso «Chicco
d’oro Citta di Cavaion», arri-
vato alla nona edizione.
Centosettanta comimensa-
li, chiamati a esprimere il
voto popolare, e nove giu-
rati, prontiadirelaloroali-
vello tecnico, sono statiac-
compagnati in un percorso
di degustazione nella ten-
sostruttura allestita al tea-
tro Torcolo, per valutare
seirisotti in gara accompa-
gnati dai vini delle cantine
Vini Casetto, Marchesini
Family Winery e Le Gine-
stre di Marco Ruffato.

La giuria popolare ha de-
cretato vincitori Marco Se-

ga, sindaco di Affi e cuoco
per passione non nuovo a
quesla gara- gia vincitore
due anni fa - eil compagno
d'avventura Massimo Bura-
to:idue hanno conquistato
ipalati conil risotto tricolo-
re con asparagi bianchi di
Cavaion, asparagi verdi e
speck. Non da meno Gian-
luigi Simeoni e Christian
Gamberoni, arrivati da Bu-
re di San Pietro in Cariano,
che gia in passato avevano
sfidato I'agguerrito duo di
Affi: grazie al loro risotto
con baccald mantecato e
buccedi limone, si sono ag-
giudicati il primo premio
della giuria tecnica compo-
sta da amministratori, risto-
ratori, produttori di riso e

Primi Sega e Burato trale sindache di Rivoli e Cavaion

dallo chef e consulente cu-
linario Andrea Mantovanel-
li, coach Team Italia, vice-
campione 2025 al concor-
so «International Catering
Cup 2025», Il «Chicco d'oro
Cittadi Cavaion» halaregia
della Pro locoa ques «San
Michele» di Cavaion e l'or-
ganizzazione generale
dell’evento é acura di Ema-
nuele Ferrari e Barbara Va-
lentini, insieme a un ben
rodato team di volontari e
incollaborazione con Con-
sorzio Vini Bardolino, Stra-
da del Vino Bardolino Doc,
Consorzio Olio Garda Dop
e istituto alberghiero Car-
nacinadi Bardolino. C.M.
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