
 

L’APPUNTAMENTO DEL MERCOLEDI’ 
con Hostaria 2025, dove il vino e la 
cultura si incontrano 
15 Ottobre  2025 

 

Dal 17 a l 19 o ttobre , il cen tro  storico d i Ve rona  torne rà  a  trasform arsi in  un’oste ria  d iffusa  tra  
degustazion i, p roposte  cu ltu ra li e  tan te  novità  con  l’und icesim a ed izione  d i Hostaria  che  coinvolge rà 
m iglia ia  d i visita tori ne l cen tro  storico d i Ve rona . Con  oltre  350 e tiche tte  p rop oste  da  p iù  d i cen to can tin e  
vitivin icole , l’even to si riconfe rm a pe rcorso e spe rienzia le  ne l cuore  de lla  città  con  il suo inconfondib ile  
m ix tra  enogastronom ia , even ti cu ltu ra li, m usica  d a l vivo e  in tra tten im ento. Il tu tto  sem pre  con  uno  
sguardo rivolto  a l socia le . Quest’anno il Festiva l de l Vino d i Ve ron a  spose rà  la  causa  d i Casa  d i Deborah , 
com unità  educa tiva  d iu rn a  pe r giovan i e  adu lti. Il tem a gu ida  d i quest’anno, sa rà  un  invito  a  vive re  il 
fe stiva l com e  un  viaggio n e i sapori, m a anche  ne lle  storie  e  ne lle  iden tità  de i luoghi e  de i p rodu ttori. Tra  
le  novità , confe rm ata  la  partecipazione  de l Consorzio  Olio  Gard a  DOP, il debu tto  de  El Can ton  d i 
Hostaria , nuovo spazio  tem atico pe r incon tri ed  espe rienze  sensoria li, e  ancora  l’id rom e le , bevanda  degli 
De i.  

Ne ll’ed izione  in  a rrivo, grazie  a lla  partecipazione  de l Consorzio  d i Tu te la  de ll’Olio  Gard a  DOP, curiosi e  
visita tori potranno partecipare  ad  un  ricco p rogram m a d i workshop , degustazion i gu ida te  e  m aste rclass 
gra tu ite  a lla  scope rta  de ll’oro gia llo  de l Garda  ne ll’apposito  spazio  a lle stito  ne lla  Loggia  Antica  d i Piazza  
de i Signori.  Tra  le  varie  p re sen tazion i dom enica  19 ottobre  ore  12,30 ‘Nutriche f’ tra tte rà  il tem a condotto  
da l p re siden te  de ll’associazione  no p rofit e  giorna lista  Claud io Gasparin i ‘L’ab b raccio  de l gusto: o lio , vino 



 

e  finge r food’, con  la  dott.ssa  Erika  Silvestri Nutrizion ista , la  dott.ssa  Im m a Cercie llo  Psicote rapeu ta , Che f 
Paolo Forgia  V.P. Ass. Cu och i Sca lige ri Ve rona . La  d ie ta  giusta  è  que lla  che  ti fa  u scire  d i casa : l’im portanza  
de i colori e  p rofum i, d ie ta  m edite rranea  e  abb inam enti, il benesse re  fisico e  psicologico. In troduzion e  
a ll’assaggio de ll’olio  Gard a  DOP: cara tte ristiche , p rofilo  sensoria le  e  legam e  con  il te rritorio . Degustazione  
gu ida ta  in  purezza  e  in  ab b inam en to a  cura  de l Con sorzio  d i tu te la . Finge r food  a  cura  de ll’Associazione  
Cuochi Sca lige ri d i Ve rona  abb ina to  a l Chardonn ay de l Consorzio  Garda  DOC. L’ingre sso è  gra tu ito  fino 
ad  e saurim ento posti, p re notazione  obb liga toria  WhatsApp 3534263502.  

A Hostaria  2025 arriva  an che  una  novità  d a l sapore  an tico e  insiem e  a ttua le : l’id rom e le , o ttenu ta  d a lla  
fe rm entazione  d i acqua  e  m ie le . L’Associazione  Regionale  Apicoltori de l Vene to partecipe rà  a ll’a tte so  
Festiva l d i Ve rona  portand o con  sé  la  riscope rta  d i una  de lle  bevande  a lcoliche  p iù  an tiche  de l m ondo . Il 
nom e  ste sso de riva  da i te rm in i greci ‘id ro’ (acqua) e  ‘m e li’ (m ie le ), e  da  se m pre  accom pagn a  m iti e  
leggende .  

Le  p rim e  te stim onianze  scritte  si trovano già  ne ll’an tico Egitto  e  già  tra  i Maya  e sisteva  una  bevanda  
sim ile , a rom a tizza ta  con  cortecce  e  rad ici d i ba lché . Duran te  le  giorna te  d i m anife stazione  (tra  le  p iazze  
e  vie  de l cen tro  storico da l 17 a l 19 ottobre ) sa rà  p ossib ile  degusta re  l’id rom e le  negli s tand  a lle stiti in  Via  
Rom a, pe r l’occasione  ‘la  via  de l m ie le ’ gu ida ti da lla  sp iegazione  de i p rodu tto ri. 
A cura  d i Claud io Gasp arin i. 

 


