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Un’eccellenza del territorio

La Loggia Antica sara la casa dell’olio Garda Dop

Lolio del Garda Dop

brinda al debutto

Per la primavolta l'olio ex-  Le qualita

travergine di oliva Garda Dop  Le degustazioni permette-

sara protagonista di uno spa-  ranno di scoprire le diverse

ziotuttosuoalla Loggia Antica  sfumature aromatiche, da-

in piazza dei Signori. Il Con-  gli accenti erbacei alle note

sorzio di tutela presentera un  pili delicate, e di esplorare i

programma ricco diworkshop,  migliori abbinamenti gastro-

degustazioni e masterclass,  nomici. Frutto di un microcli-

pensato per awvicinare curiosi  ma straordinario, dove lago e

e appassionati al mondo di  montagne creano condizioni

questo grande prodotto. ideali alla coltivazione, ['olio

Attraverso percorsi senso-  Garda Dop si distingue per

riali e momenti di approfon-  equilibrio, eleganza e armonia.

dimento, esperti e produttori La presenza a Hostaria

racconteranno l'origine e le  segna un momento impor-

caratteristiche di un olio che  tante per il Consorzio, che

rappresenta una delle eccel-  rinnova il suo ruolo di amba-

lenze pit note del territorio.  sciatore del gusto gardesano

Dalla storia millenaria dellolivo e promuove la conoscenza di

alle peculiaritad delle varieta  un'eccellenza capace di unire

autoctone, ogni incontro of-  sostenibilita, cultura e territo-

frira 'occasione di conoscere  rio. Un invito a riscoprire l'olio

da vicino il valore culturale e del Garda come espressione

ambientale dell'clio del Garda.  viva di identita e ternritorio.
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