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Lautentico sapore del Garda.
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The authentic flavour of Lake Garda. How to recognize it

DE
OLIO GARDA DOP
Der authentische Geschmack des Gardasees. Woran man es erkennt
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OLIO GARDA DOP
Protetto,
unico, prezioso.

Nasce da un territorio straordinario — le
sponde del Lago di Garda — da una tradizione
olivicola secolare, dalla cura appassionata
degli olivicoltori gardesani, dall'esperienza dei
frantoiani locali e dai rigorosi controlli imposti
dal marchio DOP.
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OLIO GARDA DOP

Protected, unique, precious.

Born in an extraordinary territory — the shores
of Lake Garda — from a centuries-old olive-
growing tradition, from the passionate care of
Lake Garda olive growers, from the experience
of the local millers, and from the rigorous
controls imposed by the PDO certification.
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Geschiitzt, einzigartig, kostbar.

Gewonnen in einer auBergewodhnlichen
Region — an den Ufern des Gardasees — aus
einer jahrhundertealten Olivenbautradition,
der leidenschaftlichen Hingabe der lokalen
Olivenbauern und dem Kénnen der Olmdller,
und ist durch die strengen Kontrollen der g.U.-
Zertifizierung garantiert.
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Tra terra e acqua, sole e vento
nasce la vera essenza del Garda.

Between land and water, sun and breeze,
the true essence of Lake Garda comes
alive.

Aus Erde und Wasser, Sonne und Wind
entsteht die wahre Essenz des Gardasees.
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OLIO GARDA DOP
Delicato,
elegante, armonioso.

Si distingue per il profumo fruttato e il gusto
armonioso, in perfetto equilibrio tra note
amare e piccanti, con un tipico retrogusto di
mandorla. Ideale a crudo, esalta ogni piatto
— dagli antipasti ai dolci — con un tocco di
naturale eleganza.
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OLIO GARDA DOP

Delicate, elegant, harmonious.
Distinguished by its fruity aroma and perfectly
balanced flavor, combining bitter and spicy
notes with the characteristic of an almond
finish. Best enjoyed raw, it enhances every dish
— from appetisers to desserts — with a touch of
natural elegance.
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Delikat, elegant, harmonisch.

Es besticht durch sein fruchtiges Bouquet und
seinen harmonischen Geschmack —eine perfekte
Harmonie zwischen bitteren und scharfen Noten,
abgerundet durch einen typischen Mandel-
Nachklang. Ideal zum Rohverzehr, veredelt es
jedes Gericht —von Vorspeisen bis Desserts — mit
naturlicher Eleganz.
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