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er L onds fiir die Entwicklung des landlichen Raums: Hier investiert Europa in die landlichen Gebiete
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Der Wert der Herkunft

GESCHICHTE DES OLES AUS DEM GARDA
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Schon 1200 existierten
Einrichtungen um das Oel
vor Betrug zu schuetzen.
Der Stempel ,Sigillum
Comunis Veronae“ war
eine Kontrollverfue ung
die die Quantitaet

Oliven und den Be3|tz von
QOel einer jeden Person
und emerJeden Gemeinde
des Garda registrierte.Es
gab einen Beauftragten
.Superstes Oley” fuer die
Verkaufskontrolle.
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DER GARDASEE IN DER LITERATUR

“Heute abend haette ich mich schon in
Verona befinden koennen,aber nur wenige
Schritte von mir entfernt, praesentierte

sich mir ein wuderbares Naturschauspiel -
der Gardasee --, und darauf wollte ich
nicht verzichten.”

~--

Johann Wolfgang
von Goethe

“Die Umgebung des Benaco gleicht -
einer grossen silbernen Schale,deren 1
Rand von ruhigen Olivenbauemen und

ewigem Lorbeer umsaeumt ist.” \
(Vers aus dem Lied La Verde Sirmio, frei \
ubersetzt/Anm.d.Ubers) A
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Giosué Carducci

Olivenbdume des Garda—ungeheuer
menschengleich---schlank,rege, mit geteiltem
Stamm,schwerelos, alle ganz Atem und
Aufmerksambkeit, luftig und findig ueberragen
sie nur wenig die Gestalt des Menschen.Einen
Tell ihrer Fruechte lassen sich mit erhobenen
Armen pfluecken.

~--

Gabriele d’Annunzio
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Farbe von griin bis gelb,mehr oder weniger intensiv %%



UMWELTFAKTOREN
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SORTE

Garda Westen Garda Osten Garda Norden
(Garda Bresciano) (Garda Orientale) (Garda Trentino)
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HERSTELLUNGSPROZESS

MAHLEN

EXTRAHIERUNG DES OLES
AUS DER FRUCHT

KONTROLLEN DURCH

a
EIJ@ EXTERNE STELLEN

ABFU LLU N G im Herkunftsgebiet







WORAN ERKENNT MAN OLIVENOL
GARDA G.U.AM ETIKETT

ZERTIFIZIERUNGSMARKE
(AUFKLEBER)

OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA GARDA D.O.P.

VERKAUFSNAME
DES PRODUKTES

OLIO EXTRA VERGINE
DI OLIVA GA D.O.P,

LOGO D.O.P.

(G.U)
EUROPAISCHE UNION

/si.m \

wuUrzig bitter

Mandel
\/

naturlich
delikat

leicht bis
mittelfruchtig

reif
fruchtig

grun
fruchtig




Kombiniere es mit:
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MARONI IGP UND
IGP DO
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RADICCHIO SORTEN
IGP
(GESCHUTZTE
GEOGRAFISCHE
BEZEICHNUNG)

WEISSEM
KNOBLAUCH
POLESANO
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LUISA SALAT
IGP
SPARGEL KASE
IGP IGP UND

DOP



Das Olivenol Garda g.U. ist der ideale
Begleiter zu jedem Gericht weil:

ELEGANT da es den
eigenen Stil naturlich

kombinieren kann, wobei es
sich unaufdringlich mit den
Gerichten verbindet;

SUSS da es den eigenen
bitter- wlrzigen
Geschmack mit einem
Nachgeschmack von
Mandeln zu kombineren
versteht;

AUSGEGLICHEN da
es zu erst sich selbst
genug ist bevor es
mit anderen

harmoniert;

VIELSEITIG

da es sich zu den
unterschiedlichsten
Zwecken einsetzen
lasst und
geschmacklich jedem
hedonistischen
Anspruch gerecht wird;
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OLIO EXTRA VERGINE
DIV

\

AUTHENTISCH

da seine
Eigenschaften
spontan und

natdrlich sind;

LEICHT da es reich an
gesunden und wertvollen
Stoffen und
ernahrungsphysiologischen
Eigenschaften ist;

AROMATISCH da es

unterschiedliche,
manchmal auch seh

r

intensiv, fruchtige- und

Krauteraromen
entwickeln kann;

UNBERECHENBAR

/’ da es auch in

ungewohnlichen
Kombinationen zu
finden ist: Eis, Kaese
und Desserts;

| ———— EHRLICH scine

[

garantierte Herkunft

betreffend;

\ ORGINAL weil es, seiner

Herkunft und seiner
% Qualitaet sicher ist



oliogardadop.it

CONSORZIO DI TUTELA
OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA GARDA D.O.P.

Via Vittorio Veneto, 1

37010 Cavaion Veronese (VR)

Tel. e fax 045 7235864
info@oliogardadop.it

Aussenamt:

Palazzo ex Monte di Pieta Pzza Municipio
25010 San Felice del Benaco (BS)

Tel. e fax 0365 62541

o Veneta Initiative finanziert durch das Programm fur die Entwicklung des landlichen Raums fiir Venetien 2014 / 2020
. Fr den Informationsinhalt zustandige Einrichtung: Konsortium fiir den Schutz des nativen Olivendls Extra Garda DOP*
Wa¥ Tra 3 terra g il ciedo Verwaltungsbehorde: Region Venetien - Direktion Verwaltungsbehorde ELER Parks und Walder

WWW rERera ey * Denominazione d'Origine Protetta (DOP) = geschitzte Ursprungsbezeichnung (gU)




