
"Sembrascontatoe retoricocome

concetto,mafin dai tempi di miopapà,
chehacostituitol'aziendanel1951,
alla basedi tuttoc'è sempre il rispetto
delconsumatore.Un esempio?Da

quandoèstatoresoobbligatorioil

paneltest (l'analisidellecaratteristiche
sensorialidiun olio eseguitadaun
gruppodi assaggiatoriesperti,ndr)
il compartodegli oli è notevolmente

migliorato.Enoi siamostati qui nel
Venetolaprima aziendaadaver voluto

un laboratoriodipaneltest all'interno,
perchénegliAnni '90miopadre
credevafortementein questacosa.
L'olio non deveesseresoloextravergine
dalpunto divista chimico maanche
buono.Questaforse si èrivelata
un'armaa doppiotaglio,perché
abbiamoavutomoltecontestazioni
dapartedei consumatoricheerano
abituatiaun�o�l�i�o�d�i�v�e�r�s�o�,�p�i�ù'semplice'
epiattoalpalato.Perchél'olio buono

haunaforte personalità,pizzica,e
inveceperalcuniquestieranofattori
negativichelo facevanocatalogare

come 'rancido'.Ciòa dimostrazione
dicomequellodell'oliosiaun mondo
davveromolto complesso,maforse
negli ultimianniqualcosasi sta
cominciandoamuovere in tal senso.
Sono convintachequandounapersona
cominciaaconoscerel'olio di qualità
eccellentediventacuriosadi conoscere
ancheolidialtrezone edi sicuronon
torneràmai a un olio cattivo.Peril
futuro desideriamocontinuaresempre

con lo spirito cheabbiamoavutofin

dall'inizio.Stiamo cercandodiarrivare
a unasostenibilitàcertificata.Come
aziendasiamogiàsostenibilial60%,

madesideriamoarrivareaunavera
certificazione".
In quantoal Consorzio,invece,la
speranzaè, Covidpermettendo,che
si possariprenderel'anno prossimo
"That'sGarda",sulla sponda
bresciana,eventochesi ponecome
obiettivoquellodi far conoscerei
produttori e i loro oli al mondodel
turismo,proprio comeWardaGarda,il
Festivaldell'Olio Garda DOP tenutosi

aCavaionVeroneseil 4-5 settembre
scorsi."Sonoconvinta chedobbiamo
lavorarequinelterritorio,peradesso
pensosia inutilesprecaresoldiper
andareingiroper il mondo:abbiamo
14milioni di turisti sul Gardaedèda
questinumerichedobbiamo partire.
'That's garda'inoltreè collegatoal

concorsoper le scuolealberghiere,
perchécisiamoresicontochevanno
formati i futuri chefe il futuro personale
disala,d'altronderistorantiealberghi
sonoi nostriambasciatori".
Un'ultima considerazione?"Seun

vino sadi tappoo seun vino nonpiace
siallontana il bicchiereesi cambia
bottiglia,ma se in unpiatto metto un
olio cattivoho rovinatola pietanza.
Eccola grandedifferenzatravino e

olio edè questo sempliceconcetto
che il consumatoredevetenerebene
amentequandoacquistail suo olio.

La mia ideaèquelladi proteggere
evalorizzarequestoprodotto:non
sempreèfacile ma di certononci

fermiamo!".
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