
9.30 - 10.00 Ingresso ospiti

9.45 - 10.15 Welcome coffee

10.15 - 10.30 Entrata ospiti in Electrolux Professional Training Kitchen

10.30 - 11.30 Chef Marco Zampese   
 Executive Chef presso " Helene Darroze at The Connaught "- Londra (UK)

12.00 - 12.45 Chef Enrico Bartolini   
 Chef più stellato Michelin d'Italia e vincitore del premio "Chef Mentore 2023" della Guida Michelin

12.45 - 14.00 Chef Donato Ascani  
 Chef presso "Glam" all'interno di Palazzo Venart - Venezia

14.00 - 15.00 Lunch break

15.00 - 15.15 Entrata ospiti in Electrolux Professional Training Kitchen

15.15 - 16.30 Chef Alberto Quadrio 
 Chef presso "Portrait Milano" - Milano

16.30 - 17.30 Chef Luiz Filipe Souza  
 Executive Chef presso "Evvai" - San Paolo (Brasile)

Lunedì 6 Febbraio ‘23

INNOVAZIONE,  AVANGUARDIA,  ETICA E SOSTENIBILITÀ
C O N V E G N O  P R O F E S S I O N I S T I  D E L  S E T T O R E  R I S T O R A Z I O N E

Parola ai futuri interpreti under 35

PRESENTA E CONDUCE

Fabrizio Nonis



Martedì 7 Febbraio ‘23

INNOVAZIONE,  AVANGUARDIA,  ETICA E SOSTENIBILITÀ
C O N V E G N O  P R O F E S S I O N I S T I  D E L  S E T T O R E  R I S T O R A Z I O N E

Parola ai futuri interpreti under 35

9.45 - 10.30 Ingresso ospiti

9.45 - 10.30 Welcome coffee

10.30 - 10.45 Entrata ospiti in Electrolux Professional Training Kitchen

10.45 - 12.00 Chef Floriano Pellegrino  
 Chef presso "Bros' "- Lecce

12.00 - 12.15 Chef Giancarlo Perbellini  
  Chef e ideatore del concept di "Casa Perbellini"

12.15 - 12.45 Chef Alessandro Gilmozzi  
 Chef presso Ristorante "el Molin" e Presidente dell'Associazione Italiana Ambasciatori del Gusto

12.45 - 13.45 Chef Jacopo e Matteo Robelli 
 SousChefs presso "La Tana Gourmet" di Asiago

14.00 - 15.00 Lunch break

15.00 - 15.15 Entrata ospiti in Electrolux Professional Training Kitchen

15.15 - 16.30 Chef Michele Lazzarini  
 Chef presso "Contrada Bricconi" - Bergamo

16.30 - 17.30 Chef Stefano Vio
 Collaboratore in nuovi progetti con Lionello Cera

PRESENTA E CONDUCE

Fabrizio Nonis


