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Pr om uover e l’olio Gar da DOP, valor izzan don e la qualit à, l’im m agin e e t u t t i gli at t or i 

della filier a pr odu t t iva che, con  il lor o im pegn o, salvaguar dan o un  pr odot t o pr ezioso 

e il t er r it or io in  cu i n asce. 

Questo l’obiet t ivo del Con sor zio di Tu t ela dell’olio Gar da DOP che, nella giornata 

di sabat o 25 m ar zo, presso la Cooper at iva Agr icola San  Felice, di San  Felice del 

Ben aco (BS), ha voluto celebrare , in  un  un ico m om en t o di fes t a, le  pr em iazion i dei 

due con cor si in t er r egion ali dedicat i al prodot to simbolo delle  sponde del Lago di 

Garda: il Con cor so un ico “Or o del Gar da”, r iservato all’olio ext ra vergine di oliva 

prodot to e  cert ificato nell’area di produzione a Denominazione di Origine  e il Pr em io 

olio Gar da DOP, r ivolto agli student i degli Ist itut i alberghieri de lle  t re  regioni su cui 

insiste  la denominazione: Veneto, Lombardia e  Trent ino. 

Aziende premiate 

Due in iziat ive st ret tamente legate t ra loro, non  solo per  il prodot to di r ifer imento, 

l’olio Garda DOP, ma soprat tut to per  la loro finalit à: valor izzar e l’olio Gar da DOP, i 

suoi pr odu t t or i, gli at t or i della filier a pr odu t t iva, l’in t er o t er r it or io ed il pat r im on io 
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paesaggis t ico del Gar da, di cui l’olivo è una delle  pian te più rappresentat ive e 

ident it ar ie . 

Dopo i salut i di Simone Zuin  Sindaco di San  Felice del Benaco, di Floriano Massardi 

Consigliere regionale, del deputato Antonio Girelli, d i Eugenio Masset t i, in  

rappresentanza della Camera di Commercio di Brescia e  del giornalista e  oleologo 

Luigi Caricato, si è  en t rat i nel vivo della giornata, assegnando i r iconosciment i 

del Pr em io olio Gar da DOP. 

“Bat t u t a di spigola cr occan t e m ar in at a all’olio Gar da DOP in  n uvola di fum o 

d’olivo”. Questo il t itolo del piat to firmato dagli student i dell’Azien da Ber gam asca di 

For m azion e (Bergamo) che ha conquistato la giuria t ecn ica del 3° Con cor so 

in t er r egion ale Pr em io OLIO GARDA DOP, r ivolto agli student i degli Ist itut i 

alberghieri delle  t re  regioni su cui insiste  la denominazione: Veneto, Lombardia e  

Trent ino. 

1° classificato – Azienda Bergamasca di Formazione (BG) 

Il Premio, giunto alla 3^  edizione, è  realizzato con  il cont r ibuto e il pat rocin io 

della Cam er a di Com m er cio di Br escia, ed indet to dal Con sor zio di t u t ela Olio Gar da 

DOP in  collaborazione con  la Feder azion e It alian a Cuoch i, e  Pen t ole Agn elli, con  

l’in ten to di promuovere il prodot to simbolo del t err itor io gardesano e la sua 
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valorizzazione in  cucina presso i giovani chef, che rappresentano il futuro 

dell’enogast ronomia del t err itor io. 

In  valutazione, in fat t i, non  c’è solamente l’u t ilizzo dell’olio Garda DOP e la bontà del 

piat to ma anche la capacità di raccontarlo e  valorizzarlo. 

Creato dagli student i Mat t ia Casar i, Ruben  Palagh ian u , Er os  Polen i e  Fr an ceildo 

Xavier  De Oliveir a, il p iat to “Bat t u t a di spigola cr occan t e m ar in at a all’olio Gar da 

DOP in  n uvola di fum o d’olivo” ha convin to la giuria t ecn ica proprio per  il sapien te 

ut ilizzo dell’olio Garda DOP, che ne ha esaltato peculiar ità e  versat ilit à. Una capacità 

che è valsa all’ist ituto dei 4 futuri chef un  premio di 1.000  euro. 

Nelle  posizioni d’onore, si sono classificat i: al 2° post o l’ist ituto CFP ENAIP 

ALBERGHIERO – RIVA DEL GARDA (TN) con  il “Filet t o di t r ot a in  oliocot t u r a con  

car ciofi in  osm osi alla liqu ir izia e  olio Gar da DOP, cr um ble alle  m olche e gel al 

Tr en t o DOC” ideato da Jazmin  Delai, Diego Tavern in i, Lorenzo Fede, Alessandro 

Galas. 

Medagli di bronzo per  gli student i del CFP CANOSSA di Brescia che hanno 

presentato “Pan ada con  in salat a di spigolo bollit o e  fon du t a di n ost r an o Val 

Tr om pia” preparato da Giovanni Maria Di Sabato, Luca Pubiet t i, Crist ian  Benuzzi, 

Rubens Brescian i. 

Ent rambi gli ist itut i di sono aggiudicat i un  set  pr ofess ion ale di at t r ezzat u r a da 

cucin a offer to da Pen t ole Agn elli, per son alizzat o con  il logo del Con sor zio di Tu t ela 

olio Gar da DOP. 

La Giuria t ecn ica ha, inolt re , at t r ibuito due Men zion i speciali andate, r ispet t ivamente, 

al AFGP CENTRO BONSIGNORI di Remedello (BS) in  gara con  lo “St or ion e di 

calvisan o in  oliocot t u r a, cr em oso di pat at e all’olio Gar da DOP, lim on e e 

liqu ir izia” ideato da Dalila Pirozzoli, Gurpreet  Singh, Lucrezia Puzzanghera, Mat teo 

Piafr in i e  al CFP “FONDAZIONE CASA DEL GIOVANE DON MARIO BOTTOGLIA” di 

Cast iglione delle  St iviere (MN) per  la creazione del “Mor bido fior  d’olivo”realizzata da 

Mart ina Cunegat t i, Marta Varin i, Maxim Coptu, Nikole Pialorsi. 

E proprio quest ’ult ima r icet ta ha r icevuto anche il Pr em io speciale in t it olat o alla 

m em or ia dello “Chef Onelio Pr oiet t i Lippi”, uno dei punt i di r ifer imento della 

r istorazione bresciana; il premio è assegnato dall’Associazion e Cuoch i di Br escia al 

piat to che più valorizza ed esalta il prodot to olio Garda DOP. 

A seguire, la cer imonia è  proseguita con  il Con cor so un ico “Or o del Gar da”, dedicat o 

alla figu r a di Giovan n i Mazzoldi: scomparso nel 2018, Mazzoldi è  stato uno dei 

promotori più convint i della denominazione Garda DOP e t ra gli imprenditori più 

lungimirant i del t err it or io. 



 

Il Concorso, giunto all’ot tava edizione, è  r iservato all’olio ext ra vergine di oliva 

prodot to e  cert ificato nell’area di produzione a Denominazione di Origine  con  la 

finalit à di valorizzar e le  r isorse umane implicate nel percorso dall’olivo all’olio, 

at t raverso il coinvolgimento di tut t i gli at tor i di filie ra, dai produt tori agli en t i, alle  

ist ituzioni sul t err itor io, che comprende Lombardia, Veneto e Trent ino. Un’in iziat iva 

ideata e  realizzata dal Consorzio di Tutela al fine di st imolare i produt tori ad un  

impegno sempre  maggiore per  l’ot ten imento di una migliore qualit à dell’olio, un ito al 

mantenimento della t ipicità. 

Ben  36 le  et ichet te  sot toposte quest ’anno al giudizio finale del Panel di assaggio – 

r iconosciuto dal Ministero delle  polit iche agricole alimentari e  forestali – suddivise 

nelle  due le  categorie in  concorso: frut tato leggero e  frut tato medio. 

A conquistare il pr imo premio come migliore Olio Garda DOP dell’ult ima campagna 

olivicola, sono stat i r ispet t ivamente l’azienda agricola San  Felice di Toselli A. di San  

Felice del Benaco (BS) per  la categoria Frut tato Leggero e l’Oleificio Cisan o Sr l di 

Bardolino (VR) nella categoria frut tato medio 

A seguire, nella categoria frut tato leggero, si sono posizionate al secondo posto 

l’azienda agricola Novello Cavazza di Cavazza Alessan dr a di Manerba del Garda (BS) e 

al t erzo il Con sor zio Olivicolt or i Malcesin e di Malcesine (VR); per  la sezion e fr u t t at o 

m edio l’azienda Madon n a delle  Vit t or ie  di Ar co (TN) ha conquistato la seconda 

posizione ment re Oliocr u  SRL di Riva del Garda (TN) si è  classificata t erza. 
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