
In scenail 9settembre- Settima edizionedelFestivaldell’OlioGardaDOP

WardaGarda2023:cultura,
passioneequalitàin tavola

Raccontareil prodottosim-
bolo delGardaattraversoil suo
territorio.Questol’impegnoche
WardaGarda,Festivaldell’olio
GardaDOP,mantieneda7edi-

zioni. PromossadalConsorzio
OlioGardaDOP,col contributo
dellaRegionedelVeneto,pa-
trocinio gratuitodelComunedi

CavaionV.seel’organizzazione
dellalocaleProLoco, la mani-

festazione sièsvoltasabato9
settembrepressoCorteTorco-

lo, aCavaionV.se.L’ eventoha
richiamatonumerosiappassio-

nati e turisticuriosi di scoprire
la qualitàdell’olio GardaDOP

e il suoentroterra,ricamato
dagli uliveti chesi affacciano
sulLago.
A far dacorniceal riccopro-
gramma, l’immancabilemostra-

mercato dedicataall’olio Garda
DOP e alle produzioniDOPe
IGP delVeneto,occasioneper
scoprireiveriprodottitipici del-

la regione.Curiosie appassio-

nati hannopotutodegustare
l’olio GardaDOP delle aziende
produttricipresenti:Bigagnoli,
Brioleum, CaldanaLuca,LeGi-

nestre, LeCreve,LePrandinee
Turri F.lli (foto afianco).

L’obiettivodi WardaGardaè
valorizzarel’olio gardesanoe
il suoterritoriod’elezione,te-
ma alcentrodelleMasterclass
“StarsCookingYoung Challen-

ge , eventoideatoe condotto
da FabrizioNonis “El Bekèr”,
duranteil qualegli chefMat-

tia Manias e SimoneTricarico

hannopresentatopersonali
interpretazionidell’olio Garda
DOP concreazionirealizzate

secondoi principi di avanguar-

dia, innovazione,eticae soste-

nibilità. Gli oltre150presenti
ai dueincontri, oltreascoprire
le nuovetendenzenel mon-

do dellaristorazionee le idee
avanguardistichedi alcunidei
migliori giovanichefdelmo-
mento, hannoavutolapossibi-

lità didegustareipiattirealizzati

durantegli showcooking.

Menùe degustazioni
Sgombroarrostito,cremadi
risonero,latte di mare,salsa
disenapeall’olio GardaDope

guacamoledi fico la proposta
di MattiaManias.SimoneTri-

carico hapresentatovitellocru-

do, consomméperlatoall’olio
GardaDOP e soffio al limone,
seguitodaanimellaall’olio Gar-

da DOP.Creazionichehanno
dimostratocomel’olio Garda
DOP sia capacedi sposare
qualsiasitecnicadi cucinae
qualsiasipietanza.Grandesuc-

cesso ancheperle degustazioni

guidatedi olio GardaDOP, a
curadel Consorziodi Tutela.
Oltre un centinaiodi persone

hapotutocomprenderelepe-
culiarità dell’olioGardaDOPele
particolaritàcheogni areadella

denominazioneregalaadun
prodottoprofondamentelegato

al territorio. Un legamefortee
indissolubile, evidenziatodalla
sceltadelnomedellarassegna:
Warda,terminelongobardoda
cui deriva il toponimoGarda,
evoluzionedellavocegermani-

ca “guardia”,riferitaallefortifica-

zioni difensivechecircondano
il lago,di cui gli olivi sono,da

secoli,silenziosesentinelle.

Grandesuccesso
deglishowcooking
edelledegustazioni
guidateacuradel
Consorziodi Tutela
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Fotodi gruppopergliespositoridiWardaGarda2023

FabrizioNonis,ElBekèr(sin.),e il presidentedelConsorzio
OlioGardaDOP, Avv. SimonePadovani

Unmomentodell’evento
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Persviluppareunturismodiqualità

Olio GardaDOP,
l’eccellenzache
promuoveil territorio

“ Il legametra il Lagodi

Gardae l’olivo èprofondoe
antico–spiegaSimonePado-

vani, presidentedelconsorzio
olio GardaDOP– tantoche
lasuacoltivazioneneisecoli
hadisegnatole spondedel
Lagodi Garda.Oggi,grazieai

nostriolivicoltori, possiamo
vantarenel nostroterritorio
la presenzadell’olioGarda
DOP,unprodottodi qualità
superiorela cuifama va ben

oltre i confini nazionali.War-

daGarda nasceperpromuo-

vere questoprodottodipregio

el’intera areadella denomi-

nazione, l’unicacheinsistesu
tre diverseregioni.Ciò che
auspichiamo,comeConsor-

zio, è chequestoprodotto
identitariodiventisimbolodi

unacollaborazioneapiùlivelli

traEnti,associazioni,consorzi

edognialtra realtàimpegnata
nellapromozionedelnostro
territorio”.
Unavolontàdi condivisione

cheil Consorzioharilancia-

to domenica10 settembre,
duranteil pranzoconviviale
dedicatoai principaliattori
delterritoriogardesano:Enti,
Istituzioni,Autorità eAssocia-

zioni locali. L’appuntamento,
cui hannopresenziatooltre

50ospiti in rappresentanza
dimoltissimerealtàoperanti
nelladenominazione,presen-

tato dall’oleologoLuigi Carica-

to, hagettatolebasiperuna

sinergiautile a valorizzareil

prodottosimbolodelle spon-

de del lago e il suo territorio
d’elezione.
“Unriscontrocheci conferma
quantosiaimportantecreare
unaverasinergiatrachi lavora
pervalorizzarequestoterrito-

rio. Sololavorandoinsieme,
infatti,potremoriuscireadare
il giustoriconoscimentoalno-

stro preziosopatrimoniooli-

vicolo, unvolanoimportante
per lo sviluppo di unturismo
diqualitàsempremaggiore”,
concludeil presidentePado-

vani.

L’Avv. SimonePadovaniel’oleologoLuigiCaricato(sin.)
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Bottigliadi olio GardaDOP

Tutti i diritti riservati

PAESE : Italia 

PAGINE : 22

SUPERFICIE : 16 %

PERIODICITÀ : Quotidiano


DIFFUSIONE : (23116)

AUTORE : N.D.

16 settembre 2023


	20230916_L_Arena_WardaGarda 2023_1.pdf
	20230916_L_Arena_WardaGarda 2023_2

